MENU

Burrata con olio al basilico su letto di gazpacho
Il Borgaccio Alba Bianco

Mezze maniche alla norma
Controverso Orange

Filetto di maiale cotto a bassa temperatura ai frutti di
bosco con zucchine saltate al finocchio selvatico

Il Borgaccio al Tramonto Rosso

Per finire, coccola dolce

Acqua e caffé inclusi



i f EMPORIO DI c L u SIS

WHNE PAIRING

Un menu fisso pensato per accompagnare i
vini della Cantina Mancini e creare
connessioni genuine a tavola.

TUTT!I | MARTEDI
DI GIUGNO

VIA PONTE AL RAMO 69,
POZZO DELLA CHIANA (AR)




